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Restaurang & Bar

Fevvatl, & Varnwatl,

Fevvedler

Honungsgratinerad
getost

pa kavring med persiljecremé
samt pinjenotter.

Fisk & skaldjursrora
pa kavring.

Bruschetta

pa tomat & kronartskocka toppad

med serranoskinka.

100:-

Varmwedlex

Ryggbiff

Grillad med rédvinsky

och Kryddsmor.

Serveras med potatisgratang.

Torskrygg
Krondillsrimmad med rotfrukts-
puré och bakad rotselleri.

Kikartsbiffar
Serveras med rotfruktspuré
och grillad kalrot.

Boka bord!

033-133 132



Meny Restaurangveckan

Forratter

Kofte
Turkiska lammférsbiffar med tomatsas

Sigara Boéregi
Filodegsrullar med farost och persilja

Giivecte mantar dolma
Ostgratinerade champinjoner med tomatsas

Varmratter

Tandir Kebap

Ugnsbakad lammkebab med bulgur, tomatsas och grillade grénsaker
Entrecote

Entrecote med &rt smér, klyftpotatis och rédvinssas

Levrek Tava

Stekt panerad filé av havsabborre med Efes tartarsas, serveras med friterad
skivad potatis & turkisk bondsallad

Restaurang Efes
Hallbergsgatan/Stora Brogatan
033-10 88 10

www.efes.nu



RESTAURANG

Kok’et

Restaurangveckan 20-24 FEB

2 ratter, 200kr

Forratter

Vitloksbrod med aioli
Toast med varmrokt laxrora

Ugnsrostade betor med chévrecreme

Varmratter

Grillad ryggbiff, potatisgratang, rédvinssas, gronsallad
& kryddsmor

Grillad tonfisk, citrondressad potatissallad & limecreme

Kantarellrisotto toppad med vasterbottenost

Boka bord pa 033 139905




Forratter

O’Learys Buffalo Wings

Vara berémda wings serveras med bluecheese dip och selleristavar.

Chicken Quesadillas
(kan fas vegetarisk)

Vetetortillas fylld med kyckling, pico de gallo och ost. serveras med guacamole,

graddfil och salsa.

Dip Dip Dip and nacho cips

Nachochips, ostsds salsa guacamole.

Varratter

Boston Celtic BBQ Cheeseburger.

Olearys favoritburgare med ost serveras med pommes, coleslaw och saltgurka.

O’Learys Classic BBQ Ribs.

Serveras med pommes coleslaw och saltgurka.

- Pasta Alfredo med Kyckling.
(kan fas vegetarisk))
Caserccepasta i en graddig Alfredosds med pico de gallo. Serveras med
vitidksbrod.

-



HASSaNS

restaurang
Restaurangveckan
Forritt

Skaldjurscanapé Skagen med rdkor, dill, rodlok och majonnds, serveras
med citron pa toast
eller
Redd kantarellsoppa med farsk timjan, serveras med parmesantoast
eller
Vitloksbrod med tzatziki

Huvudriitt

Medaljonger pa mittbit av oxfile, serveras med fyllig portvinsas, var egen
pressgurka och krdmig potatisgratdang
eller
Ortmarinerad torskrygg serveras med hackad bacon, kantarellstuvning
samt pommes duchess
eller
Vegetarisk plankstek, Mozzarella, tomat, rédIék, oliver med
balsmicosas

2 riitter 200:-

Boka bord 033-121240

Viilkomna!
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Forratter

/  Kyckling inbakad i palmblad  \

serveras med palmsockersas & sesamfro

Scampirullar

serveras med thai kdlsallad & sweet chili

Tom Yam Gai
kryddig kycklingsoppa med limeblad, galangal & kokos

Varmratter

Grillspett Satay med jordnotssas
valj mellan kycklingfilé / fldskfilé / oxfile / eller en mix av alla tre

Havstallrik

Lattfriterade tigerrdkor, lax, blackfisk & krabbfisk,
wokade i en het rak- & tamarindfond

Gronsakswok med stark basilika
valy mellan kyckling / flaskfilé / blackfisk / oxfile / tigerrdkor / tofu

/ 2 RATTERSFOR200:3- \

/ Finns alternativ for

vegetarianer & veganer

Kontakta oss for \

mer information

1
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PUMPHUSET

OLHALL, BUBBEL & TILLTUGE

VECKAN
L FORRATTER
Ty Variation pé rotselleri
s Serveras med ostronskivling, svampcremé, rostad
B ' vitlok och surdegskrutonger.
- "% Sotad Lax
= Serveras med en algemulsion, picklad rodldk och
ngf senapsfron.

Tataki pa Hangmdrad oxe.
Serveras med variation pa svamp och smaltk samt
krispiga Lotuschips.
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VARMRATTER

Scampi & fries
Farsk fisk och skaldjur i hemmagjord frityrsmet,
serveras med en ortailoli.
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Pumphusets vegetariska

Saltbakade rétter och betor, serveras med en
rostad rotsellericreme krispig svartrot samt
picklad skogssvamp.
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Surf & turf

Rosastekt kalvrygg med hemagjord hummer-
korv,cserveras med en rotfruktsterrine, tryffel
emulsion samt sotad lok.
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RESTAURANGVECKAN

Meny

20-24 FEB

FORRATTER

GRILLAD PILGRIMSMUSSLA

artpuré, vinegrette pa brynt smér, kapris, hackad |6k, dill och citron

SVENSK VARIANT PA OXCARPACCIO

picklade betor, véasterbottensost, riven pepparrot, saltrostad mandel och persiljeclja

PORTABELLO FRAN OSTRA GARDE GARD

fylld med farskost, stjalkselleri, enbér och 6rter med concassé pa tomat, olivolja och 16k

VARMRATTER

MACKA MED HANDPILLADE RAKOR

pa danskt ragbréd fran Rammefors, tomat, gurka, citron, dgg, majonés och dill

GRILLAD ENTRECOTE MED RODVINSSAS

slungade french fries med rédlék, graslék, tabasco och en skvatt vindger
l&angbakad rotselleri med &l fran Frufallan och honung frén Sjuharad

LANGBAKAD GRISSIDA MED SKYSAS
ragu pa apple, rodkt sidflask, rodlok, svartkal och friterad palsternacka

BOKA BORD PA WWW.SMAKBORAS.SE ELLER 033-10 10 87



RESTAURANGVECKAN 20-24 FEB

2 ritter 200 spiann

B s e

FORRATTER

LOJJA
Léjrom, egenfixad fdrskost, potatischips,
variation pa l6k, citron.

LOVTUNN
Ljummen anka, chimichurri, gulbeta, I6kpulver,
brynt soyasmér.

LOKEN
Soppa pa olika [6kar och cava, vitt bréd, Gdsene special
fran Gdsene mejeri, en klick syrad grddde, timjan.

VARMRATTER

KOTT
Gdrdsmdarkt grisrygg, smulad sval, l6kar, rédvinssky,
potatiscremé, bénor.

FISK
Ugnsbakad skrei, vitvinssas, agg, grdslok, regnbdgsrom,
citronkokt anyapotatis.

VEGETARISK
Vitléksfrast potatis-gnocchi, spenat, ostronskivling,
hasselnétsmajjo, friterad 16k och ost.

Boka bord pa 033 126030




P inacciols

FRENCH - [TALIAN RESTALRANT

Fomatter
Smonstekt toast

med mousse pa ka{z‘x{ojﬁom !uppa([ med fd%ska ko

Ca’zpaccio Bresaola

mea{ -‘zucco!a . llyu/ac! pacmesan & [ag‘zac[ o/ivo[ja
Risotto smaksatt
mea’ f?yjﬁe{sami g?.i”acf spatis

(Vatmmttet

g’d”at Ankbsst
med smokokt palm’.isﬁmrjc,mi ) pr_J?.!L-'insLy & /&itsﬁaﬁlﬂm
Vinbakad T o&slck_qgg mse

mer{pu%e pa mana(e[potah's & vastethottenost . Lnape%sie!d pancelta , ba—ym smor &
_rﬁdn&d&c/luﬁs

Cannelloni

/;,.r”(! med g‘zi”ac[ auéetgine & clmmpinjtm i skummad paumesansads

2 Ratter 200 kx

Valkommen in

033 — 720 69 20

Mandag — Torsdag 11.15-14.00 ; 16.00 — 22.00
Fredag 11.15-14.00, 16.00 — 23.00
Lordag 12.00 till kvallens slut
Séndag Stangt



RESTAURANG BARA

FORRATTER

KALLROKT LAX

Kallrokt laxrulle fylld med ruccolacremé serveras med picklad smalok och surdegskrutonger (mjolk,
fisk, gluten)

PUMPA

carpaccio pa butternutpumpa, picklad pumpa, extra virgin olivolja, parmesan 24 man lagrad, rostade
pinjendtter,

ruccola, citron (mjélk, notter)

LITEN PLOCKTALLRIK MED CHARK OCH OLIVER

fankalssalami, coppa, parmesan lagrad 24 manader och marinerade oliver (mjolk)

VARMRATTER

BAKAD MAJSKYCKLING

serveras med marsalasky, sdsongens primorer och potatiskaka (mjo6lk, selleri)

BAKAD TORSKRYGG

serveras med skirat smor, kapris, riven pepparrot och potatis (fisk, mjolk)

TORTELLONI

spenat- och ricottatortelloni serveras med basilikaolja, grillad portabello och parmesan (gluten,
mjolk)

VALFRI FORRATT SAMT VARMRATT 200:- per person.

Boka bord pa www.grandboras.se eller 033-799 00 19
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FORRATT

- BRUSCHETTA -
TOMATKRAM | BUFFELMOZZARELLA | TAGGIASCHE OLIVER | SEMITOMATER | BASILIKA

i@

- STUFATO DI VITELLO -
LANGKOKT GODKALVSHOGREV | TOMAT & VINGRYTA | PICKLAD MOROT & STEKLOK
CREME FRAICHE | RIVET TIMJANSMOR

- MAC'N CHEESE -
GNOCCHI | PARMESAN | ST. AGUR | GRUYERE | FRITERAD PERSILJA

VARMRATT

- BISTECCA -

EN EXTRAORDINAR BIT NOTKOTT UTVALD AV KOKSMASTAREN
VARIATION PA JORDARTSKOCKA | LOKAR | RODVINSSKY

- SKREI -
TORSKRYGG | BLAMUSSLOR | MUSSELSAS | CHORIZO | BROCCOLI | PICKLADE ROTTER
FRITERAD FINGERTANG

- RISOTTO CON CAVOLO -
TRYFFELRISOTTO | VARIATION PA KAL | GRONSAKSBULJIONG | TRYFFELKRAM

v Lie sy
BOKA BORD PA WWW.VINCIVINCI.SE ELLER 033-10 32 00



Viskan

VINBAR

RESTAURANGVECKAN 20-24 FEBRUARI

Forritter:
ASIATISK SKALDJURSSALLAD
Rakor, kraftor, mango, chili, yuzu, krispig ingefara.

OXCARPACCIO
Picklat apple, calvados emulsion, krispig schalottenldk,
valnétter, rokt cheddar.

CHABLI OCH CITRONBAKAD VITSPARRIS VEG
Blomsterkrasse emulsion, krispig svartkal,
friterad palsternacka.

Varmrdtter:
RODVINSBRASSERAD OXKIND

SMORBAKAD HAVSKATT
Beurre blanc, 2x rom, bakad lok, kil cremé,
potatiskrokett.

RISOTTO VEG
Bakad pumpa, pumpakarnor, tryffelhonung, timjan,
chevré och frasig salvia.

Forrdtt och varmrdtt

200:-

J/

Tryffel, jordartsskockspuré, sidflask, Karl-Johan svamp, oxsky.

A




Meny

Férratt och varmratt, 200kr

Forratter
Hummersoppa med avokado, tofu och picklad rodiok
Terrin pa anklever och oxsvans med fikon, blodapelsin och rostade nétter
Carpaccio pa betor med getosicréme, ruccola och krutonger
Varmrétter
Havets Wallenbergare med potatispuré, brynt smér samt apple, gurka och fankal
Oxkind fran Dalsjéfors med rodvinsreduktion, k&lrotscréme och svamp fran Satila
Svartrotsnudlar med spetskal, pumpa, svamp och parmesan

Mandag-Fredag, bordsbokning frdn 17.00.
Lilla Brogatan 7, 033-102211

Gastronomi Elva



FORRATTER

HONUNGSGRATINERAD CHEVRE

Serveras pa toast med liten sallad och rodbetor

BUFFALO CHICKEN WINGS

Med vitlokscreme och selleristavar

CAESARSALLAD

Romansallad, kycklingfilé, bacon, caesardressing, krutonger

VARMATTER

HOGREVSBURGARE MED BRIOCHEBROD

Med gronsallat, tomat, rodlok, Brasseriets dressing,
inlagd gurka, knaperstekt bacon och amerikansk cheddarost.
Serveras med pommes.

HUSETS FLASKFILEPLANKA

FISH AND CHIPS

Klassiker som serveras med aioli och curryremoulade

brasseriet

Allégatan 21, 503 32 Boras
Telefon: 033-100 136

www.brasseriet.com
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Forratter Hurvudiratter

- Mirza Ghasemi - Chenjeh
Grillad auberginerora med Grillad lammfilé serveras med
dgg, tomat och vitlok grillade gronsaker, klyfipotatis

serveras med persi.sh.t sesambrid och mastmoustr

- Zevton Parvardeh - Mosamma Bademjan

Granatdppelmarinerade oliver Smakfull gryta av langkokt lamm,
med orter. vitlok och valnotter stekt aubergine och sura vindruvor
serveras med saffransris

- Koko Sabzi - Ghalyeh Mahi
Artbiff gjord pé en értblandning, vitlok Gjord pa kryddad torsk och
och dgg koriander, smaksatt med

tamarind och vitlok
serveras med safjransris och

sallad shiraz
Vegan Vegetarian? Fraga oss!

£ GrilloG
Bl GrilloGryta Boka bord!

grillochgryta kontaki@grillochgryta.se
] eller
rllacate 033121216




