
VINPAKET 2 GLAS  - 250 kr/pers.

MID DINNER SHOT - 70 kr
svalka smaklökarna mellan rätterna 

SNACKS
PAPADAM 35 :-/ Linschips med mangosalsa (V)
KACHUMBER 65 :- / Gurka, hängd yoghurt, honung, grön chili, mandlar (L)

KERALAN FRIED CHICKEN
Friterad kyckling, picklad rättika, friterade curryblad, yuzuemulusion  

TUNA TARTARE 
Rå tonfisk, citrusvinägrett, svart puffat ris, vårlök, koriander, chili

BHEL (V)
Grön mango, granatäpple, rispuffar, korianderchutney, tamarind, sev, yuzucréme

HUVUDRÄTT

DESSERT
Coconut 110 kr / Kokosglass, kompott, mandlar, maräng, misokaramell  (V) 

Carrot Halwa 130 kr / Karameliserade morötter, cashew, tonkaglass, passion 
(L) 

Gulab Jamun 85 kr / Friterad munk, vaniljglass, sylt (GL)

Sorbet 45 kr / Choklad, havssalt (V)
Boka Bord på www.gujju.se @gujjuboras 17 Februari - 21 Februari

FÖRRÄTT

RESTAURANG VECKAN 2025
285 KR/PERSON VÄLJ FÖRRÄTT OCH HUVUDRÄTT 

SEABASS
Grillad havsabbore, rostad kummin-potatis, koriander, rökt kokos-& chilisås

MUTTON
Grillat lamm, bakad kål, purée på rotselleri, lammsky gjord på lammben, skummad sås

MULI (V)
Svarvad rotselleri, kryddskumm, rostade edamamebönor, picklad svamp, friterad grönkål 


