17 - 21 FEBRUARI 2025

RESTAURANGYVECKAN

FORRATT OCH VARMRATT 285:-

FORRATTER

RABIFF
100 g Malen innanlar | Dijon | Hyvlad roédbeta
Olja p& Karl-Johansvamp | Silverlék

Parmesancréme | Krispig potatis | Pepparrot

SKALDJURSSANDWICH
Handskalade rakor | Vasterbottenscréeme

Smorstekt brioche | TAngkaviar | Silverlok

TANGKAVIAR ()
Vasterbottensandwich | Tangkaviar fran Lysekil

Vispad smetana | Isad silverlok

@ GAR ATT FA VEGANSK

Dryckespaket
till middagen

Var sommelier satter ihop ett harligt
paket, med en dryck till varje ratt.

Vin 399:- | Ol 299:- | Alkoholfritt 199:-

VARMRATTER

OXKIND
Oxkind fran Dalsjofors | Potatispuré
med Vasterbottenost | Friterad enokisvamp

Steklék med Calvados och salvia | Sockerarta

GOs
Smorstekt svensk gos | Sandefjordsas

Potatispuré | Syrad gurka | Friterad mandel

VEGETARISKT (9)
Friterad portabellosvamp | Potatispuré med
Vasterbottensost | Mandel | Sockerarta

Tryfferad cognacssas

SUGEN PA
NAGOT SOTT?

LAGG TILL EN DESSERT
129:-

ELDAD CREME BRULEE

KVALLENS SORBET
Farska bar | Rostad vit choklad

BALTHAZARS GLASS
Farska bar | Hemmagjord glass
Rostad vit choklad

KVALLENS
KAFFEGODIS

59:-

balthazar

RESTAURANT




